2024 TOM Zweigelt

TOM

Weine mit dem Namen TOM
reprasentieren Boden und Klima des
Weinbaugebietes Traisental.

TOM steht fur Frische, Saftigkeit und
angenehme Frucht. Die Kombination aus
den kalkreichen Béden und dem
Mesoklima lassen Weine mit Frucht und
Eleganz entstehen. Trinkfreude pur — oder
kurz: TOM 2024.

DAS TRAISENTAL

Die Landschaft verzaubert mit sanften
Higeln und kleinen Weingarten. An das
Ufer der Traisen schlieRen fruchtbare
Acker an, die Richtung Hiigel allmahlich in
kleine Terrassenweingarten tibergehen.
Die Besonderheit der Weine aus dem
Traisental liegt im Zusammenspiel von
Terroir und Klima begriindet:

Der Boden besteht hier Gberwiegend aus
kalkigen Sedimentgesteinen. Diese
fordern die Reben dazu heraus, ihre
Wurzeln in die Tiefe zu treiben und
verleihen den Weinen ein eigenstandiges
Profil.

Besondere Klimafaktoren — pannonische
Einflisse aus dem Osten und gleichzeitig
Kaltluft aus dem Alpenvorland — bringen
warme Tage und kiihle Nachte und sorgen
flr feine Aromatik und wirzige Finesse.

DAS WEINJAHR 2024

Einem warmen und relativ feuchten Winter
folgte ein friiher Austrieb, der uns stets an
Frost denken lasst, der Ende April auch kam:
Frostrauchern mit Winzerkollegen konnte
argeren Schaden verhindern. Die Weinbliite
war mit Ende Mai/Anfang Juni friih, doch im
warm-feuchten Juni entwickelten sich die
Reben prachtig. Nach dem heifRen Sommer mit
ausreichend Niederschlag im August begannen
wir bereits Mitte September mit der Lese, ehe
wir diese nach 2 Tagen flir 2 Wochen wegen
Dauerregen unterbrechen mussten. Die
Trauben présentierten sich danach in
iberraschend gutem Zustand und wir konnten
die Lese nach weiteren 2 Wochen erfolgreich
abschlieRen.

WEINGUT TOM DOCKNER

e

WEINBESCHREIBUNG

Die Farbe ist typisch fur Zweigelt, ein
kleiner Wolf im Schafspelz: Rubin mit
purpurnen Reflexen, wenig Kern, aber der
Kenner lasst sich von der Farbe nicht
tduschen.

In der Nase Herzkirsche und Erdbeere
eingebettet in zartem Rauch, am Gaumen
fruchtbetont und dennoch nicht verspielt,
neigt zu Seriositat, ist aber dennoch
trinkfreudig. Die Tannine sind weich und
fast charmant, verleihen dennoch eine
gute Struktur. Im Abgang dann plétzlich
Wiirze, die zusatzliche Tiefe verleiht.

SCHMECKT AM BESTEN...

... zu dunklem Fleisch, wie Wild, Hase, Reh
oder Wildschwein, aber auch zu Lamm,
WeiRschimmel-Kadse oder zu
Nudelgerichten.

HERKUNFT: Niederosterreich
REBSORTEN: Zweigelt

BODEN: Kalkreicher Loss und Konglomerat
SELEKTIVE HANDLESE: Anfang Oktober
MAISCHEGARUNG: 14 Tage bei 27°C
AUSBAU: 18 Monate Edelstahltank und
grofRes Holzfass

FULLUNG: Janner

ALKOHOL: 13,0 %vol

RESTZUCKER: 2,5 g/l

SAURE: 5,4 g/I

TRINKTEMPERATUR: 15 - 17°C
TRINKREIFE: 2026-2031
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