2024 Ried Pletzengraben 1™
Traisental Riesling
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RIED PLETZENGRABEN

Die nach Stidosten und Stiden ausgerichtete
Ried ist terrassiert und liegt in einer Seehohe
von knapp 300-380 Meter und befindet sich in
der Gemeinde Inzersdorf.

Der Pletzengraben zahlt mit mehr als 20%
Neigung zu unserer steilsten Ried. Hier finden
Griner Veltliner, Riesling aber auch Traminer
optimale Bedingungen.

Geologisch betrachtet ist die Ried zweigeteilt.
Im Nordteil wurzeln die Reben in
aufgelockertem Konglomerat der Hollenburg-
Karstetten-Formation. Diese Konglomerat-
Ablagerungen bestehen zum groBten Teil aus
kalkig verfestigten Karbonatgerdllen in einer
sandigen Grundmasse.. Es handelt sich dabei
um etwa 15 Millionen Jahre alte Fluss- und
Deltaablagerungen eines Flusses aus den
Kalkalpen, der sogenannten Ur- Traisen.

Der Siidteil der Ried ist weitgehend von Loss
bedeckt, der aber einen deutlichen
Schotterstreu von den oberen Konglomeraten
tragt. Loss ist kalkhaltiger Gesteinsstaub
(vorwiegend Schluff), der in den Kaltphasen
der Eiszeit hier angeweht wurde.

DAS WEINJAHR 2024

Einem warmen und relativ feuchten Winter
folgte ein friiher Austrieb, der uns stets an
Frost denken lasst, der Ende April auch kam:
Frostrduchern mit Winzerkollegen konnte
argeren Schaden verhindern. Die Weinbliite
war mit Ende Mai/Anfang Juni friih, doch im
warm-feuchten Juni entwickelten sich die
Reben préchtig. Nach dem heiRen Sommer mit
ausreichend Niederschlag im August begannen
wir bereits Mitte September mit der Lese, ehe
wir diese nach 2 Tagen fiir 2 Wochen wegen
Dauerregen unterbrechen mussten. Die
Trauben prasentierten sich danach in
iberraschend gutem Zustand und wir konnten
die Lese nach weiteren 2 Wochen erfolgreich
abschlieRen.

WEINBESCHREIBUNG

Steinobst und Marille, getragen von
kuhler mineralischer Frische, betdren in
der Nase. Am Gaumen spannt die
lebendige, harmonisch eingebundene
Saure einen feinen Bogen zur Limette, die
mit zarter Frische Uber die
Geschmackspapillen tanzt und sie auf eine
mineralische Wirze einstimmt, die im
Abgang ihre ganze Kraft und Tiefe
offenbart.

SCHMECKT AM BESTEN...

...zu gebratenem Zanderfilet, Lammkeule
mit Krauterkruste oder einer Pilz-Quiche,
zu mild gewdirztem Gemdse-Biryani oder
pur als Begleiter stiller Genussmomente.

ORT & RIEDE: Inzersdorfer Pletzengraben
HERKUNFT: Traisental DAC
KLASSIFIKATION (Osterreichiche
Traditionsweingtiter): 1™ Erste Lage
REBSORTEN: Riesling

BODEN: Konglomerat

REBEN GEPFLANZT: 2009

SELEKTIVE HANDLESE: Mitte Oktober
MAISCHESTANDZEIT: 4 - 12 Stunden
AUSBAU: Edelstahltank fiir 10 Monate,
Lagerung auf Feinhefe

FULLUNG: September

ALKOHOL: 12,5 %vol

RESTZUCKER: 4,9 g/

SAURE: 7,1 g/

TRINKTEMPERATUR: 11 °C
TRINKREIFE: 2026-2038
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