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2024 Nussdorf Traisental PAC o
Griiner Veltliner

. WEINGUT SEIT 1912 e

ORTSWEINE WEINBESCHREIBUNG
Weine mit dem Gemeindenamen Reifer gelber Apfel, Exotik und Gewiirze.
Inzersdorf oder Nussdorf reprdsentieren Jedes Mal entdeckt man eine neue

Boden, Klima und Rebsorte der jeweiligen
Gemeinde im Traisental.

Der Ortswein steht fir Frische, Cremigkeit,
Fille und Sortentypizitat. Die Kombination
aus den kalkreichen Bdden in Inzersdorf
und |6ssigeren Boden in Nussdorf mit dem
jeweiligen Mesoklima lassen korperreiche

Weine mit ausreichend Saure entstehen, SCHMECKT AM BESTEN...

Facette. Am Gaumen erganzt eine
betdrende Pfeffrigkeit das gelbe
Fruchtpotpourri. Im langen Abgang
verschmelzen die fruchtig-wirzigen
Eindriicke zu einem langen Nachhall.

die durch die physiologische Reife perfekt ...zu Spargel und Schinken, zu Ziricher
balanciert wird. Potenzial pur — oder kurz: Geschnetzeltem, zu Karntner Kasnudel,
Ortswein 2024 Raucherlachs. Hauptsache herzhaft.
DAS TRAISENTAL

Die Landschaft verzaubert mit sanften HERKUNFT: Ortwein Traisental DAC

Higeln und kleinen Weingarten. An das REBSORTEN: Griiner Veltliner

Acker an, die Richtung Hiigel allmahlich in
kleine Terrassenweingadrten libergehen.
Die Besonderheit der Weine aus dem
Traisental liegt im Zusammenspiel von

BODEN: Kalkreicher Loss und Konglomerat
SELEKTIVE HANDLESE: Anfang Oktober
MAISCHESTANDZEIT: 5 Stunden

Terroir und Klima begriindet: Der Boden AUSBAU: Edelstahltank, 5 Monate auf
besteht hier iiberwiegend aus kalkigen Feinhefe

Sedimentgesteinen. Diese fordern die FULLUNG: Mérz

Reben dazu heraus, ihre Wurzeln in die ALKOHOL: 12,5 %vol

Tiefe zu treiben und verleihen den Weinen

L . . RESTZUCKER: 3,4 g/
ein eigenstandiges Profil.

Besondere Klimafaktoren — pannonische SAURE: 5,6 g/ i
Einflisse aus dem Osten und gleichzeitig TRINKTEMPERATUR: 9°C
Kaltluft aus dem Alpenvorland — bringen TRINKREIFE: 2025-2031

warme Tage und kiihle Nachte und sorgen VEGAN
far feine Aromatik und wirzige Finesse.

DAS WEINJAHR 2024

Einem warmen und relativ feuchten Winter
folgte ein frither Austrieb, der uns stets an
Frost denken lasst, der Ende April auch kam:
Frostrduchern mit Winzerkollegen konnte
argeren Schaden verhindern. Die Weinbliite
war mit Ende Mai/Anfang Juni friih, doch im
warm-feuchten Juni entwickelten sich die
Reben préchtig. Nach dem heiRen Sommer mit
ausreichend Niederschlag im August begannen
wir bereits Mitte September mit der Lese, ehe
wir diese nach 2 Tagen fiir 2 Wochen wegen
Dauerregen unterbrechen mussten. Die
Trauben prasentierten sich danach in
iberraschend gutem Zustand und wir konnten
die Lese nach weiteren 2 Wochen erfolgreich
abschlieRen.
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